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JOPEN

Authentiek bier volgens
origineel recept

Eeuwenlang was Haarlem één van de grooiste bierbrouwer-
steden van Nederland. Meerdere brouwerijen draaiden op volle
toeren en de grote vaten waarin het bier werd vervoerd, ook wel
Jopen genoemd, lagen in grote stapels op de kade te wachten om

vervoerd te worden.

In 1916 kwam er een einde aan dil lijd-
perk toen de laatste Haarlemse brou-
werij haar poorten sloot, Het zou meer
dan een halve eeuw duren voordat de
oude brouwerstradilie in ere hersteld
werd. Ter gelegenheid van het 750 ja-
rig bestaan van Haarlem in 1994, ging
Hel Haarlems Biergenootschap in de
archieven op zoek naar authentieke re-
cepten voor een speciaal Haarlems ju-

bileurn bier. Het resultaat: Jopen Hop-
penbier, volgens origineel recept uit
1501. Wegens het grote succes, werd al
snel duidelijk dat Jopen Bier zich niet
zou beperken tot één jubileumnbier.

HELD VAN DE SMAAK
NOORD-HOLLAND

Vijftien jaar na dat eersle jubileurnbier
is Jopen uilgegroeid tot een volwaardi-

Jopen is ander de noemer streekproduct terug le vinden bij De Kweker.

ge bierbrouweri] met een assortiment
authentieke bieren dal zeer gewaar-
deerd wordt. Zo werd op 6 juli jongst-
leden Jopen hier verkozen tot ‘Held
van de Smaak Noord-Holland'. Tijdens
de grote finale op 27 september 2009
in Zaandam, wordi door een vakjury
de landelijke Held van Smaak geko-
zen. De verkiezing voor de Held van de
Smaak is een iniliatief van de Week van
de Smaak.

TROTS

"Wij zijn erg trots op de titel "Held van
de Smaak Noord-Holland™ vertelt Mi-
chel Ordeman, eigenaar van het jubi-
lerende Jopen Bier "Door oude Haar-
lemse recepten opnieuw te brouwen
hebben we bierstijlen terug gehaald die
al verdwenen waren. Vergeten bieren in
plaals van vergelen groenten zeg maar.
Nu blijkt dat de hernieuwde interesse
in speciaalbier en de hedendaagse in-
teresse in regionale producten hand in
hand gaan met Jopenbier”,

"En dat is niet alleen goed voor ons
als brouwer, maar ook voor [horeca)
ondernemers.” vervolgt Michel. "Zjj
hebben een extra product waarmee zij
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zich kunnen onderscheiden van onder-
nemers uil een andere regio”.

BIER-SPLIS COMBINATIES

In het juryrapport wordt Jopen gepre-
zen om de kwaliteit van zijn bieren en
het gebruik van authentieke, Middel-
eeuwse recepten die de relatie met de
Haarlemse regio onderstrepen. Ook

Michel Ordeman, eigenaar van het jubile-
rende Jopen Bier
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“Wij zijn erg trots op de titel Held van de Smaak Noord-Holland”

spreekl de jury vol lof over de verbin-
ding van smaakbeleving en het drinken
van Jopen bieren, met veel aandacht
voor bier-spijs combinaties,

De filosofie om [Jopenlbier te combi-
neren mel elen is iets waarin de brou-
weri] voorop loopt. Naasl hel zogken
van samenwerkingsverbanden met, in
de woorden van Michel Ordeman, an-
dere ‘productgekken’, start Jepen bin-
nenkort met een brouwerij mel daarbi]
een café/restaurant. Het restaurant,
gelegen in een kerk in het centrum van
Haarlem, krijgl als pijlers koken mel
bier, Nederlandse [streeklproducten
en seizoenskeuken’

Michel Ordeman: "Nel zoals we heel

blij zijn dat speciaalbier groeiende is,
ziin we ook blij met de bredere ten-
dens dat vakmensen en consumenten
sleeds vaker kiezen voor kwalileitspro-
ducten uil de regio [biologisch of niet
biologisch] en lielst nog in het juiste
seizoen. Des te meer we mensen kun-
nen enthousiasmeren voor mooie eer-
lijke producten, zowel bier als eten, des
te beter het voor alle aanbieders is”.

Een groot deel van de authenlieke
speciaalbieren is onder de noemer
streekproduct terug te vinden in het
assortiment van De Kweker. Een aantal
hiervan vindt u terug in onze zelfbedie-
ningsvestigingen, het grootsle deel is
verkrijgbaar via de bezarging.

BOKBIER \

Jopen heeft sinds jaar en dag een
bokbier dat zich onderscheidt door-
dat het niet zo zoet van smaak is
als de meeste bokbieren. Het bier
is momenteel het best verkopende
bokbier van alle speciaalbier-brou-
werijen.

Daarnaast is Jopen, op speciaal
verzoek van De Kweker, bezig met
het brouwen van een dubbelbok, dat
beperkt op vat verkrijgbaar zal zijn.

Vanaf 5 oktober zijn beide bokbieren
verkrijgbaar bij De Kweker.




